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¢Nuevo estilo agroalimentario?

Del Campo al Campus es una iniciativa basada en circuitos cortos de comercializacion,
con la finalidad de devolver el control del sistema agroalimentario a productores y
consumidores, al margen de las grandes cadenas de distribucion.

Los productos que se oferten seran
ecolégicos e incorporaran varieda-
des en peligro de extincién, recupe-
radas y seleccionadas por sus cua-
lidades organolépticas y nutritivas.
En este proceso participan agricul-
tores, técnicos, cientificos y consu-
midores.

Los alimentos frescos se recolecta-
ran, en la medida de lo posible, en
el momento 6ptimo de maduracion
y con un periodo minimo de alma-

cenaje. Se incorporaran productos
de comercio justo y de colectivos
con exclusién social.

Los productores que se incorporen
al proyecto haran un manejo
agroecoldgico de sus fincas, basado
en la conservacion de la biodiversi-
dad agraria y en armonia con los
recursos naturales. Se priorizaran a
los agricultores situados en paisajes
culturales de interés natural (espa-
cios protegidos, Red Natura) o agra-

rio (Huerta de Murcia, Valle de Ricote,
agricultura de montana,...).

Este nuevo estilo agroalimentario
esta abierto a todos los publicos:
miembros de la comunidad univer-
sitaria, asi como cualquier otro co-
lectivo o particular interesado en una
alimentacién sana y respetuosa con
el medio ambiente. La distribucion
se realizara a través de una empresa
que servira de enlace entre produc-
tores y consumidores.




.Cconsumo

responsable?

La iniciativa parte de un
compromiso con formas
sostenibles de produccion,
distribucion y consumo de
alimentos. Los beneficios de
este nuevo estilo alimentario son
de tipo:

Ambiental: Contribuye a mitigar
dos de los retos ambientales
mas importantes del siglo XXI,
como son la pérdida de
biodiversidad a través de la
recuperacion y conservacion de
recursos genéticos y paisajes
agrarios, manejo amigable con
la fauna silvestre... y el cambio
climatico, gracias a la
fertilizacion organica, circuitos
cortos de comercializacidn, etc.
Al mismo tiempo se reducen al
minimo otros factores externos
negativos del sistema
agroalimentario como son la
contaminacion del suelo y el
agua, la erosion del suelo o la
pérdida de recursos hidricos.

Socioeconémico: Se producen
alimentos sanos y seguros, con
una alta calidad organoléptica
y nutricional a precios
asequibles para los
consumidores y adecuados para
los productores. El modelo de
consumo propuesto mejora la
salud humanay animal, favorece
el desarrollo rural sostenible a
través del fomento de la
agricultura familiar y
proporciona empleo a
agricultores y colectivos con
exclusion social.

Cultural: Hay una recuperacion
y revalorizacion de los saberes
campesinos relacionados con
el uso y gestion de los recursos
naturales, asi como de la cultura
gastronémica ligada al territorio.
Con ello, conseguiremos un
mantenimiento del patrimonio
agrario en Lugares de Interés
Agroecoldgico.

¢ Qué garantias ofrece
el proyecto del Campo
al Campus?

Los productores asociados al proyecto
estaran certificados por un organismo
autorizado para el control de la produccion
ecologica y/o a través de un Sistema
Participativo de Garantia. Este modelo
se basa en la confianza, la participacion,
la transparencia y el conocimiento mutuo
entre los actores comprometidos con
esta iniciativa. La verificacion se realizara
a través de las visitas a fincas con la
participacion de los consumidores que
quieran implicarse en este proceso. Se
informara sobre la trazabilidad de los
productos.

¢Son caros los
productos que se
ofertan?

El precio final se adecuara a los costes
de produccion y comercializacién, con la
participacion de los consumidores. Se
garantizara unas condiciones laborales
dignas y un precio asequible a los
consumidores. El indice de Precios en
Origen y Destino (IPOD) oscilara entre
un 30 y un 40%, muy lejos del IPOD que
se produce en el sistema agroalimentario
convencional (454% de media en octubre
de 2010).

¢, Como se distribuyen
los productos?

Se ofrecen los siguientes tipos de cajas
cerradas: verdura y hortalizas, frutas,
mixta, especial bebés. También se
ofrecen cajas abiertas donde uno puede
confeccionar su propio pedido, con la
posibilidad de incluir productos no
perecederos. En las cajas cerradas se
pueden adicionar productos, pero no
intercambiarlos.

Las cajas cerradas tendran un peso de 8
kilos. El contenido de las cajas se
actualizara cada semana, dependiendo
de la disponibilidad del producto, y se
enviara por correo-e a los consumidores
que se registren en esta iniciativa de
consumo responsable.

¢CoOmo se hace un

pedido? los productos?

Entra en www.delcampoalcampus.com
consulta nuestra lista de productos, rellena
tus datos personales y elige una forma de
pago. Asi de facil.

los siguientes puntos:

- Campus de Espinardo. Plaza de la
Sostenibilidad (junto a los Huertos Eco-

Existe la posibilidad de suscribirse a una
recepcion periédica (semanal,
quincenal,...) de las cajas cerradas. Sélo
tienes que comunicarlo en tu pedido.

Campus). De 13:00 a 15:00 horas.

horas.

Se trabaja en ampliar la red de distribucion
a otros puntos de la regién y existe la
posibilidad de reparto a domicilio (consultar

en info@delcampoalcampus.com).
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¢Cudlesla
forma de pago?

¢Cuando se inicia
el proyecto?

: ¢Donde puedo
informarme con mas
detalle de esta
iniciativa?

Recuerda, haz tu pedido en www.delcampoalcampus.com

Los pedidos se pueden pagar en efectivo en el punto de distribucién o por
transferencia bancaria. Sélo tienes que comunicarlo en tu hoja de pedido.

Haz tu pedido antes del lunes 22 de noviembre.
El primer reparto se hara el martes 23 de noviembre.

Se han organizado diversas charlas informativas con la finalidad de exponer el
origen y las causas que nos han llevado a proponer este proyecto, asi como para
resolver cualquier duda o aclaracién que tengais respecto al mismo. El calendario
previsto, hasta la fecha, es:

— Facultad de Biologia. Jueves 18 de noviembre, 12 h. Sala de Grados.

- Facultad de Medicina. Viernes 19 de noviembre, 12 h. Sala de Juntas.

— Facultad de Letras. Lunes 22 de noviembre, 11 h. Hemiciclo.

— Facultad de Psicologia. Martes 23 de noviembre, 12 h. Sala de Grados.

- Facultad de Educacion. Miércoles 24 de noviembre, 12 h. Sala de Grados.

- Facultad de Economia y Empresa. Jueves 25 de noviembre, 12:30 h.

Salén de Grados.
— CEBAS. Viernes 26 de noviembre, 12 h. Sal6n de Actos.

¢,Como puedo obtener

Los pedidos se realizan de lunes a lunes.
La distribucion se realiza los martes en

- Campus de la Merced. De 16:30 a 17:30




