Informe visita proyecto “Biodiversidad Cultivaday Formacidén en Europa”’

N° de convenio: 2010-1-FR1-LEO04-14412

Informe elaborado por

Anne Rugemer

Grupo Red de Semillas — Grupo de Accién Compartida
Fecha visita 24y 25 de abril de 2012
Lugar visita Pais de Redon — Bretafia - Francia

Grupo visitado

Association Triptoleme

Contacto grupo visitado

Christelle Poulaud y Alice Mouton <tripto@laposte.net>

Temaética visita

Elaboracion del pan (y la pasta) con variedades de cereales
antiguos por el propio agricultor: procesamiento desde el
campo hasta el molino y fabricacién del pan

Grupo de cultivos

Cereales

Participantes

Anne Rugemer

Fuente de verificacion
visita

Attestation de présence

A/ Contenidos de la visita

Visita a la granja de Julie y Florian, agricultores - molineros —
panaderos: presentacion de proyecto de investigacion y
multiplicacion de variedades antiguas en colaboracion con el
Institut National de Recherches Agronomiques (INRA); taller
de panaderia comparando 5 tipos de harinas procedentes de
variedades tradicionales de trigo; visita del molino vy
presentacion de las maquinas; visita a un campo sembrado
con un centeno autdctono de la zona.

Formacion “La meunerie a la ferme” por Thierry Boscato y
Jean Marc Perrigot : cereal en campo, cosecha, limpieza del
grano, almacenamiento, maquinas de limpieza, transporte y
aspiracion en el molino, evaluacion de las necesidades, etc.

B/ Puntos de interés de la
visita

Experiencia francesa como referencia en conservacion de
variedades tradicionales, instalacion de pequefias unidades
de transformacion y particularidades de los trigos
tradicionales para la panificacion.

C/ Propuestas

Organizaciéon de formaciones para agricultores andaluces en
temas de cultivo, conservacion y multiplicacion de variedades
tradicionales, condiciones de almacenamiento, procesos de
molineria e intercambio futuro de experiencias entre los
paises representados en este encuentro y otros interesados
en los temas tratados.

Fotos de la visita




Foto 1: Participantes en el encuentro realizando pan.

Foto 2: Diferentes panes elaborados.




