
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COM FER PROSPECCIÓ DE VARIETATS LOCALS 
Jornada tècnica 
 

MANRESA, dissabte 12 de juny de 2010 

PRESENTACIÓ 
 
La prospecció és el primer pas a l’hora d’afrontar una estratègia de 
salvaguarda del nostre patrimoni de biodiversitat cultivada. Aquest primer 
pas, que  sovint està infravalorat, no és només anar a “fer petar la 
xerrada”, i té la seva complexitat i metodologia,. 
En aquesta jornada volem donar pautes a totes les persones interessades 
en la conservació de varietats, tant si ja hi estan treballant com si volen 
iniciar-se, per tal d’homogeneïtzar els mètodes de treball i aprendre a 
treure partit d’una entrevista oral. 
Després d’un breu apunt sobre l’interès de les fonts documentals, 
comptarem amb la intervenció d’Antonio Perdomo, que ens explicarà la 
teoria i pràctica de l’entrevista oral. La jornada es completarà amb un 
intercanvi d’experiències i taula rodona entre diversos agents que estan 
treballant fent prospecció. 
 

PROGRAMA 
 

Recepció dels assistents i presentació de la Jornada 9:00 h 
Sr. Jaume Brustenga, professor de l’Escola Agrária de Manresa. 
 

 

Propòsit de la prospecció: recuperació, conservació i multiplicació de varietats locals.  
Les fonts documentals: una tasca complementària a la prospecció 9:15 h 
 Sr. Jaume Brustenga, professor de l’Escola Agrária de Manresa. 
 

 

La cerca de les fonts orals i les estratègies de l’entrevista.  10:00 h 
Sr.Antonio C. Perdomo – Red Canaria de Semillas,  coautor llibre “La transmisión oral en los estudios de agroecología” 

   
 

Pausa 11:30 h 
 

 

Exercici pràctic: anàlisi d’entrevista real 12:00 h 
Sr.Antonio C. Perdomo Molina 
Intercanvi d’experiències i taula rodona 13:00 h 
Sr.Guillem Arribas (Centre de conservació de plantes cultivades Can Jordà?), Sr. Gerard Batalla (Banc de llavors de la 
Noguera- Slow food), Sra. Ester Cases (Les Refardes), Sr. Victor García (Triticatum), Sra.Mireia Sisquella(L’Era) 
 

Dinar:  plats tradicionals amb productes locals i de temporada 15:00 h 
Sr. Pep “Salsetes” cuiner de Llavors Orientals)  
 

Portes obertes: projecte Esporus 16:30 h 
Visita a la finca i presentació del projecte 

 
ORGANITZACIÓ 

 

 
 

Activitat  
adscrita a la  
campanya 

 

LLOC DE REALITZACIÓ 
Finca de Can Poc Oli, de l’Escola Agrària 
de Manresa. Ctra. Vella de Manresa a 

Barcelona, Km. 23,6 

Tel. 93 874 90 60 - 08242 Manresa 

INSCRIPCIONS 
La inscripció és gratuïta però 

obligatòria. 
El dinar (opcional)  val 10€ 

 

COL·LABORACIÓ 

 
 

 

 

Generalitat de Catalunya
Departament d'Agricultura,
Alimentació i Acció Rural

Generalitat de Catalunya
Departament d'Agricultura,
Alimentació i Acció Rural  

 

PLA ANUAL 
de transferència tecnològica 

CODI / HORES 

 


